
 : یژله در طالب هیته یمواد لازم برا-

  شکر ن،یژلات ،آب،ی( طالبالف

 اسانس دلخواه مو،ی، جوهر ل ی( رنگ خوراکب

  ، ژله ی( آب گرم ، پودر قند، طالبج

  ☑ است حی( موارد الف و ب صحد

 

 ست؟یتفاوت شربت کارامل و شربت ساده چ-

 .دارد یاست و عطر مطلوب ییرنگ خرما ی( شربت کارامل داراالف

 ندارد ی(شربت ساده رنگ و عطر خاصب

 است ینیریش ریخم یبرا یاسانس یشربت معمول ی( شربت کارامل جهت دسر است ولج

  ☑ است حی( موارد الف و ب صحد

 

  ست؟ینکته مهم در کارامل شدن چ -

  ☑ .ستیشدن نسوزد چون تلخ شده و قابل استفاده ن ییکه شربت موقع طلا نی(در االف

 .به ان اضافه کرد تا خوش رنگ شود نیریکه جوش ش نی( در اب

 .شود ییزرده تخم مرغ به ان اضافه کرد تا طلا یکم دنیکه موقع جوش نی( در اج

 شود یبجوشد تا کاملاً قهوه ا ادیکه  نی( د اد

 

 :شربت کارامل هیطرز ته-

 .تا حل شود میده یقرار م میحرارت ملا ی( شکر و آب را مخلوط کرده روالف

 .شود ییآتش گذاشته تا شکر طلا یآب مخلوط کرده رو ی(شکر را با کمب

 .شود ظیتا چند جوش بزند تا شربت غل میگذار یو م میزیر یآن را آب جوش م ی(روج

  ☑ است حی(موارد ب و ج صحد

saba
Typewriter
سوالات دسر ساز بین الملل



 

 

 است؟ ریاز موارد ز کیکدام یژله حاضر هیطرز ته-

 .میگذار یم خچالیو ظرف را در  میکن یآب سرد را اضافه م وانیل کیداغ حل کرده و بعد آب  وانیل کیرا ابتدا در  ی(هر بسته ژله حاضرالف

☑  

 میگذار یم خچالیو ظرف را در  میکن ی( آب جوش را اضافه مب

 میگذار یم زریآب جوش حل کرده و در فر وانی( هر بسته ژله را در دو لج

 میگذار یم زریآب سرد حل کرده و در فر وانی( هر بسته ژله را در دو لد

 

 

 لازم است؟ نیچه مقدار پودر ژلات وهیآب م تریل میساده با ن ای یا وهیژله م هیته یبرا-

 نیپر پودر ژلات ی( دو قاشق سوپخورالف

 نیسر صاف پودر ژلات یقاشق سوپخور کیب(  

  نیپر پودر ژلات یقاشق مربا خور کی(ج

  ☑ نیپر پودر ژلات یقاشق سوپخور کی(د

 

 

 ست؟یدر چ الیو رو یسیکرم انگل نیتفاوت ب-

  ☑ شود یتخم مرغ استفاده م دهیسف الیکه در کرم رو یشود در حال یاز زرده تخم مرغ استفاده م یسی(در کرم انگلالف

 شود یاستفاده م ریاز ش الیکه در کرم رو یشود در حال یاز آب استفاده م یسی(در کرم انگلب

 شود یزرده تخم مرغ استفاده م الیکه در کرم رو یشود در حال یاستفاده متخم مرغ  دهیاز سف یسی( در کرم انگلج

 شود یاستفاده م ریش الیکه در کرم رو یشود در حال یاز خامه استفاده م یسی( در کرم انگلد

 

 



 چه؟ یعنیاصطلاح حمام فر -

  ☑ .ندیگو یکه به آن حمام فر م میده یدر کف فر قرار م یظرف آب میکن یفر را روشن م ی(وقتالف

 .ندیگو یروشن شود حمام فر م لیگر ی(وقتب

 .ندیگو یبه آن حمام فر م میقرار ده ومینیداخل کاغذ آلوم میپز یرا که در فر م ییمواد غذا ی(وقتج

 چکدامی( هد

 

 

 م؟یکن یبدهد چه م یخام یکرم کاستارد اگر کرم بو هیدر ته-

  میکن یاضافه شده را دو برابر م لی(مقدار وانالف

  ☑ میپز یو دوباره م میکن یاضافه م ریش ی( کمب

 میکن یم شتری(زمان پخت را بج

 میکن ینشاسته ذرت اضافه م ید( مقدار 

 

 

 ..........................ریسیکرم پات هیدر ته-

  ☑ .شود ظیو غل دیبه صورت ماست درآ هیتا ما میگذار یحرارت م یحل کرده رو ریمواد در ش ری( آرد را با ساالف

 .سفت شود هیحرارت تند گذاشته تا ما ی( آرد را با آب جوش مخلوط کرده روب

 .سفت شود هی(آرد را با تخم مرغ حرارت داده تا ماج

 میده یحرارت م یبن مار قهی( آرد را با آب جوش و تخم مرغ به طرد

 

 رد؟یگ یچه موقع خامه فرم م-

  ☑ بماند یخامه باق یخطوط همزن رو یزنند جا یخامه را م ی(وقتالف

 دییایخامه را زدند به صورت کره در ب یب(وقت 



  دییایدر ب دهیبر دهیخامه را زدند به صورت بر ی(وقتج

 چکدامی(هد

 

 د؟یسیرا بنو یپز ینیریمشخصات کرم تاتار و کاربرد آن در ش-

 .کند یم یریشکر جلوگ شدن ستالهیشود و از کر یاست که در زرده تخم مرغ استفاده م یرنگ دی(پودر سفالف

  ☑ .کند یم یریشدن شکر جلوگ ستالهیشود و از کر یاست که در تخم مرغ استفاده م یرنگ دی( پودر سفب

 .ردیگ یتخم مرغ را م یشود و بو یاست که در تخم مرغ استفاده م یرنگ دی(پودر سفج

 چکدامی( هد

 

 چگونه است؟ بیکار به ترت قهیطر یبر شتوک نخودچ هیجهت ته-

 .میکن یو سپس روغن را اضافه م ختهیو پودر قند ر ی( آرد نخودچالف

 .میزیر یرا با حرارت تفت داده و سپس پودر قند و روغن را در آن م ی( آرد نخودچب

  ☑ .میگذار یحرارت م یرو ختهیو پودر قند و روغن را با هم ر ی( آرد نخودچج

 میکن یگاز برداشته پودر قند و هل را اضافه م یبعد از تفت کامل از رو میکن یرا اضافه م ی( ابتدا روغن را داغ کرده آرد نخودچد

 

 م؟یچگونه عمل کن دیبا میزیبر دهیجوش ریکرم لازم باشد تخم مرغ را در ش هیاگر در ته-

 .تا بجوشد میده یشعله تند قرار م یرا مخلوط نموده و رو ری(تخم مرغ و شالف

  ☑ .میدار یآتش بر م یرا مخلوط نموده و بلافاصله از رو ری( تخم مرغ و شب

 .میکن یآتش برداشته و سپس به آن تخم مرغ را اضافه م یرا از رو دهیجوش ری(شج

 تا کم کم بجوشد میگذار یشعله آرام م یو رو میکن یرا مخلوط م ری( تخم مرغ و شد

 

 

 شربت کارامل کدام است؟ هینکات لازم جهت ته-



 .زند یشکرک م رایبماند ز دیسف دیشود.شکر نبا یتلخ م نصورتیا ریشدن نسوزد در غ یی( شکر به هنگام طلاالف

 ختهیبه هنگام سرد شدن به حالت کشدار از قاشق ر میزیر یاز شربت را در قاشق م یمقدار یباشد که وقت یبه حد دی( غلظت کارامل باب

 .شود

 .داشته باشد یخوش رنگ بوده و عطر مطبوع دی(شربت کارامل باج

  ☑ باشد یم حی( همه موارد صحد

 

 

 


